Entenda como o consumo e desperdicio de insumos no preparo
do café na sua empresa esta ligado a vendas ruins

TEMPERATURA + AROMA = FRESCOR

<

90-95 °C G

ideal no preparo
de um café quente

20 minutos

€ 0 tempo maximo em que
o café se mantém fresco

o café possui mais
de 800 substancias,
e muitas delas
estao associadas

40 aroma

QUEM BEBE CAFE?

80% dos brasileiros

é amédia de consumidores diarios de café

25% dos
consumidores

bebe café fora de casa
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67% 43% 33% 29%

bebem café bebem bebem bebem
com leite espresso café soluvel cappuccino

CAFE RUIM, ATITUDE RUIM, VENDAS RUINS

60% dos estabelecimentos deixam
o café disponivel para consumo

pelo dobro
do tempo limite

cerca de 24«
dos insumos

como o grao torrado
e moido sao desperdicados
no preparo do café.
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é preciso 12 experiéncias positivas

para o cliente compensar uma experiéncia negativa nao resolvida

MENOS DESPERDICIO, MAIS SABOR

maquinas de café atendem
a demanda do consumidor

sem perda
de insumos

economicas
faceis de usar

café sempre fresco

DIMINUA O DESPERDICIO E AUMENTE SUA RECEITA

As maquinas NESCAFE Alegria diminuem o desperdicio
de insumos, otimizam a producao e oferecem as melhores
bebidas cremosas para seus clientes.

Saiba mais clicando aqui
ou ligue 0800 777 1525

Fontes: http://www.ncausa.org/About-Coffee/How-to-Brew-Coffee http://returnonbehavior.com/2010/10/50-facts-about-customer-experience-for-2011
http://www.caffeineinformer.com/just-smell-the-coffee http://abic.com.br/src/uploads/2017/10/Tendncias-no-consumo-do-caf-Nielsen-2014.pdf


https://t.online.nestleprofessional.com/nes/nesBR_nescafe_alegria.jssp

