JTINHA | Personalidade

e padronizacao

CHEF nos seus pratos

PROFESSIONAL.

Solugdes Criativas em Alimentos e Bebidas




DESENVOLVIDA POR PROFISSIONAIS

PARA PROFISSIONAIS, A LINHA

CHEF NESTLE PROFESSIONAL

E FEITA COM MATERIAS-PRIMAS
SELECIONADAS QUE GARANTEM

SABOR E AROMA PERFEITAMENTE
EQUILIBRADOS, COMO NA BASE

DA CULINARIA FRANCESA.

MOLHOS SAO A ALMA DE MUITAS
PREPARAGOES E A LINHA CHEF
PERMITE A EXECUGCAO DE SEU
CARDAPIO COM PERSONALIDADE,

QUALIDADE, SEGURANGA

ALIMENTAR E MUITA EFICIENCIA.




PROFESSIONAL.

Solugdes Criativas em Alimentos e Bebidas

CHEF DEMI GLACE

BASE PARA MOLHOS ESCUROS QUE PRECISAM SER MAIS ENCORPADOS.

MODO DE PREPARO

Y

Dilua o produto em agua fria ou morna. 3 MINUTOS

N
Leve ao fogo alto. Mexa sempre até ferver. N
Abaixe o fogo e cozinhe por mais 3 minutos.

MOLHO POIVRE VERT MOLHO CABERNET MOLHO ROQUEFORT




CHEF ROTI DE AVES

BASE PARA MOLHOS QUE REPRODUZ O SUCO DO ASSADO DE AVES.
PODE SER USADO TAMBEM COMO FUNDO PARA PREPARO DE SOPAS, RISOTOS E CREMES.

MODO DE PREPARO

Dilua o produto em agua fervente.
Volte ao fogo. Apds levantar a fervura,
deixe por mais 3 minutos.

3 MINUTOS

MOLHO DE ERVAS FINAS MOLHO DE LARANJA MOLHO DE AMORAS
AO CREME




CHEF ROTI DE CARNE

BASE PARA MOLHOS QUE REPRODUZ O SUCO DO ASSADO DE CARNES.
PODE SER USADO TAMBEM COMO FUNDO PARA PREPARO DE SOPAS, RISOTOS E CREMES.

MODO DE PREPARO

Y

Dilua o produto em dgua fervente. 3 MINUTOS

Volte ao fogo. Apds levantar a fervura,
deixe por mais 3 minutos.

MOLHO COM REDUGAO MOLHO AO VINHO MOLHO AO FUNGHI
ciTrRICA AROMATICO




(Nestie

PROFESSIONAL.

Solugdes Criativas em Alimentos e Bebidas
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