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Bombom de Galak® com MOÇA®

Pão de Mel de MOÇA®

Bolo de MOÇA®

Torta de Framboesa com MOÇA®

Pavê de Pistache com MOÇA®

Mini Fraisier de MOÇA®

Rocambole Trufado com MOÇARocambole Trufado com MOÇA®

Red Velvet de MOÇA®

Minicake de Milho Cremoso

Minicuca de Banana com Doce de Leite

Nhoque

Salmão Ao Molho de Camarão
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Bombom
de Moça® caramelo salgado

Ingredientes
Coquilha

Recheio

DECORAÇÃO

MODO DE PREPARO

Rendimento:
TEMPO DE PREPARO:



Pão de mel
de MOÇA®

Ingredientes
coquilhas

Recheio

massa

MODO DE PREPARO

Rendimento:
TEMPO DE PREPARO:



Rendimento:

TEMPO DE PREPARO:

Bolo
DE MOÇA®

Ingredientes
MASSA

Recheio E COBERTURA

finalização

MODO DE PREPARO



Torta
de framboesa com moça®

Ingredientes
MASSA

Recheio

COBERTURA

finalização

MODO DE PREPARO

Rendimento:

TEMPO DE PREPARO:



Pavê
de Pistache com Moça®

Ingredientes
CREME 1

CREME 2

MONTAGEM

FINALIZAÇÃO

MODO DE PREPARO

Rendimento:

TEMPO DE PREPARO:



M ini
FRAISiER DE MOÇA®

Ingredientes
MASSA

CREME

CALDA

montagem

finalização

MODO DE PREPARO

Rendimento:
TEMPO DE PREPARO:



Rocambole
trufado com Moça®

Ingredientes
MASSA

RECHEIO

coBERTURA

Decoração

MODO DE PREPARO

Rendimento:
TEMPO DE PREPARO:



Red velvet
de MOÇA®

Ingredientes
MASSA

Recheio

CALDA

DECORAÇÃO

MODO DE PREPARO

Rendimento:
TEMPO DE PREPARO:



Rendimento:

TEMPO DE PREPARO:

M ini cake
de milho cremoso

Ingredientes
MASSA

COBERTURA

MODO DE PREPARO

11



M ini cuca
de banana com doce de leite

Ingredientes
MASSA

Cobertura

Finalização

MODO DE PREPARO

Rendimento:

TEMPO DE PREPARO:



N hoque

Ingredientes
MASSA

recheio

molho de manteiga

MODO DE PREPARO

Prepare as Batatas

Rendimento:

TEMPO DE PREPARO:



FAÇA O RECHEIO

Cozinhe e finalize

FAÇA A MASSA MOLDE O NHOQUE



Rendimento:
TEMPO DE PREPARO:

Salmão
AO MOLHO DE CAMARÃO 

Ingredientes
sALMÃO

AZEITE DE ERVAS

Frutos to mAR

MODO DE PREPARO



Para mais 
receitas com 
nossos 
produtos, 
acesse:

SAC: 0800-770-1176

www.nestleprofessional.com.br

/nestleprofessionalbrasil

 @nestleprofessionalbr

www.nestleatevoce.com.br
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	04_ReceituárioMães_PaodeMelMoça®
	05_ReceituárioMães_BolodeMoça®
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	15_ReceituárioMães_SalmãoAoMolhodeCamarao
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